
Cicchetti
fried olives with white anchovy, arancini al ragù, 
mortadella and pepperoncini

Uno
octopus carpaccio, capers, extra vigin olive oil, rocket
Bischi Vericchio di Matelica, Marche (3 oz)

Due
pastina with pasatta
RiDaRoca Roero Arneis, Piedmont  (3 oz)

Tre
grilled branzino, radicchio rosa, rapini, chili oil, 
lemon, dragoncello
Torre Mora ‘Scalunera’ Etna Rosso, Sicily (3 oz)

Quattro
sgroppino

Cinque
braised veal cheek, polenta, olives, pomodoro, jus
Tasi Valpolicella Ripasso, Veneto (4 oz)

Sei
taleggio, porcini, carta di musica, olive oil

Pasticcini
amaretti

Sette
torta della nonna, pasta frolla, 
crema pasticcera al Meyer lemon, pinoli
Piccini Vin Santo, Tuscany (2 oz)

Coffee & tea service

Grazie!

Prosecco (3 oz)
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